Kartoffelauflauf mit Lauchsoße 

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Pellkartoffeln
	2,5 kg
	12,5 kg
	25 kg

	Sonnenblumenöl
	60 g
	300 g
	600 g

	Majoran
	5 g
	25 g
	50 g

	Salz
	2 g
	10 g
	20 g

	Butter
	25 g
	125 g
	250 g

	Schnittlauch
	5 g
	25 g
	50 g

	Tomaten
	 30 g
	150 g
	300 g

	Lauchsoße:
	
	
	

	Lauch
	500 g
	2,5 kg
	5 kg

	Butter
	25 g
	125 g
	250 g

	Reismehl
	50 g
	250 g
	500 g

	Gemüsebrühe
	1 kg
	5 kg
	10 kg

	Sahne
	125 ml
	625 ml
	1,25 l

	Salz
	2 g
	10 g
	20 g

	Schnittlauch
	5 g
	25 g
	50 g


Zubereitung:

Pellkartoffeln kochen, pellen und in Streifen schneiden. Dann mit Sonnenblumenöl, Majoran und Salz mischen. Eine Auflaufform mit Butter ausstreichen. Schnittlauch fein schneiden. Die Tomate in Scheiben schneiden. Kartoffelmasse in die Auflaufform einfüllen, Schnittlauch und Tomate darauf verteilen und ca. 35 min. bei 190°C im Backofen überbacken.

Lauchsoße:

Lauch waschen, in Streifen schneiden und Butter andünsten. Reißmehl dazugeben, leicht anbräunen lassen, die Gemüsebrühe nach und nach aufgießen und 10 min. köcheln. Mit Sahne, Salz und Schnittlauch abschmecken.

